Zapeceny syr so sunkou /lepsi ako vyprazany/

Je to taka nada nahrada za vyprazany syr a chuti este lepSie. KedZe ho nemusite
obalovat a potom umyvat vSetky tie nadobky po trojobale a nevyteka na panvici, nie
je nasiaknuty olejom, u nas urcite nahradil klasicky vyprazany syr.

Potrebujeme: 200 g syra, 200 g Sunky, 4 vajcia, 4 ¢ajové salky, tuk a struhanka na
vymazanie salok

no

syn nastruhame, Sunku nakrajame

misky si vytrieme maslom a vysypeme struhankou, potom uz len vrstvime syr,



vlozime do vy3sieho plechu na ktory nalejeme vodu asi do polovice misiek. Supneme
zapiect na 25min. pri teplote 230C.



ale my ho vylepSime. Hranolky som piekla, ¢ize ni€¢ mastné a nezdravé. Namiesto
tatarky som zmieSala smotanu s korenim na Spagety...

Prajeme dobru chut’!




